L Orszagos ,, Igazmondo” Fagyi verseny pdlydzati felhivisa

Orommel értesitjitk Magyarorszag fagylalt készit6it, hogy a Sisi Alapitvany 2016. évben inditja jara, és

ezennel meghirdeti az 1. Orszagos ,,Igazmondo” Fagyi verseny palyazatat.

A verseny kiilonlegessége, hogy 4 — 14 éves gyermekek biraljak el a versenybe nevezett

fagylaltokat, hogy mieldtt vakaciozni mennének, melyik szamukra az év igazi fagylaltja!

A verseny célja, hogy gyermekeinket megtanitsuk, és felvilagositsuk a bar szépen, gusztan, és csabitdan
kinézd, &mbar rossz mindségll, egészségtelen jeges €édesség fogyasztadsanak veszélyeire. Es ezzel szemben

népszerusitsiik a klasszikus €s hagyomanyos j6 mindségli magyar kézmiives fagylaltot.
A versenyre cukraszdak, kézmiives fagylaltozok, valamint alapanyaggyartok, ¢és forgalmazok

nevezhetnek orszagszerte. Es a mi versenyiink megnyitja az utat a hobbi cukriszok (hazi

asszonyok, csalad anyak, lanyok stb.) el6tt is, igy az O jelentkezésiiket is varjuk!

A verseny szervezdje, a Sisi Alapitvany
A verseny idépontja, 2016. jinius 11. (szombat) 10 6ra

A verseny helyszine a domsoddi Petdfi Sdndor Oktatasi és Miivelddési Kézpont (2344 Domsod, Béke tér 2.)

A nyertes fagyi lesz a 2016. évi 1. Orszagos ,,Igazmondo” Fagyija, mely 2016 nyaratol lesz kaphato
orszagszerte mindazon cukraszdikban, akik partnerként csatlakoznak a kezdeményezéshez. Illetve a
titkos recepturat kozz¢ tessziik a Sisi Alapitvany facebook oldalan, hogy barki elkészithesse otthon is.

Valamint Tamogatoink koziil, akik szeretnék kivalasztani a Cégiik altal legfinomabbnak mindsitett
fagylaltot, lehetdség van arra, hogy iinnepélyes keret kozott atadjak az O éltaluk kivalasztott fagylalt
elkészitdjének a felajdnlasuk, ezzel is népszerlsitve cégiiket. Az igy kivalasztott fagylalt készitdje

atveheti az ,,......... (cég) Fagylaltia Nivodij”-at.

Verseny kategoridak:

* ,A” kategoria:  cukraszdak, kézmiives fagylaltozok versenye

Ebbe a kategoriaba olyan kézmiives fagylaltokkal lehet nevezni, ami természetes alap és jarulékos
anyagokkal, természetes allomadny javitoval, tojas hozzdaaddsdval fozéssel késziiltek, és kizarolag sajat
készitésii ontetekkel, pasztakkal, diszitésekkel, a hagyomanyos technologiai sorrendet betartva keriilnek
a tégelyekbe. Természetes anyagokbol késziilt stabilizatorok, és 100% gyiimdolcstartalmu
gyiimdolcspiirék haszndlata engedett!

a) 1 hagyomanyos eper fagylalt, mint kotelezo iz. A fagylaltot sajat készitésiu ontettel
szabad variegalni!

b) gyermekek kedvenc fagylaltja, mint szabadon valasztott iz.



* ,B” kategoria:  alapanyaggyartok, és forgalmazok versenye
Alapanyagbeli megkotés: természetes anyagok
c) 1 hagyomanyos eper fagylalt, mint kitelezo iz. A fagylaltot szabad variegalni!

d) gyermekek kedvenc fagylaltja, mint szabadon valasztott iz.

*,,C” kategoria:  hobbi cukraszok (hazi asszonyok, csalad anyak, lanyok stb.)
Alapanyagbeli megkotés: természetes anyagok
a) 1 hagyomanyos eper fagylalt, mint kotelezo iz. A fagylaltot sajat készitésii ontettel
szabad variegalni!

b) gyermekek kedvenc fagylaltja, mint szabadon valasztott iz.

* ,D” kategoria: ,MENTES” fagylalt, azaz ,hozzaadott cukor, glutén, laktoz és tejfehérje mentes
fagylalt” kategoria
Ebbe a kategoriaba a fagylaltok nem tartalmazhatnak hozzdaadott: cukrot, glutént, laktozt és tejfehérjet.
Cukor helyett a kovetkezo édesitoszerek haszndalhatok: xilit (nyirfacukor), eritrit, stevia, maltit
(maltitol), almacukor, kokuszcukor, trehalose.
a) 1 hagyomanyos eper fagylalt, mint kotelezo iz. A fagylaltot szabad variegalni!

b) gyermekek kedvenc fagylaltja, mint szabadon valasztott iz.

Figyelem!
A ,,D” kategoriaba, az ,,A”, ,,.B”, és ,,C” kategoridba jelentkezd is nevezhet. Ebben az esetben a
nevezési lapot megfeleloen kitoltve a lent megadott elérhetéségen elkiildeni, illetve a nevezési

dijat ennek megfeleloen befizetni sziveskedjenek!

A versenyen valo részvétel:

- Az elkészitendd fagylalt pontos recept leirasat, ¢és az elkészités technologiajat a jelentkezési
lappal, illetve a nevezési dij — ahany szamban indul a versenyzd — befizetésének igazolasaval
egyiitt a nevezOnek 2016. majus 31. 00:00-ig (kedd) irasban, a sisialapitvany@gmail.com
¢s/vagy a zita.rakszegi@gmail.com e-mail cimre at kell kiildenie. Vagy postan feladni a Sisi
Alapitvany cimére, a 2344 Domsdd, Dabi krt. 30/a, szam al4, mely a hatariddig, azaz 2016. majus
31-ig (kedd) meg kell, hogy érkezzen! A késébb érkezo nevezés, kizaré ok! A recepteket a zsliri
ellendrzi, a kiirasnak nem megfeleld fagylaltokat nem értékeli!;

- A%, és,,B kategoridkban versenyen valo indulds feltétele a kotelezo fagylalt iz elkészitése;

- Az alapfagylaltban a hagyomanyos alapanyagokat — ugy, mint tej, tejszin €s/vagy vaj, cukor, tojas
— kotelezOen hasznalni kell;

- A tojas mas természetes emulgedloval helyettesithetd;



A gyiimolesok csak mélyhiitott allapotaban keriilhetnek a fagylaltba. A kotelezé fagylaltnak

minimum 30% mélyfagyasztott gyiimolcsot kell tartalmaznia;

- Keriiljiik az aromak hasznalatat! Amennyiben hasznaljak, csak természetes aroma hasznalhatd! A
zstir1 a beadott recept alapjan sulyozottan veszi figyelembe az aromak hasznalatat;

- NoOvényi tejszint haszndlni tilos!;

- Lagyfagylalttal a versenyre nevezni nem lehet!;

- A fagylaltokat csak ehetd anyagokkal lehet disziteni! A diszités a fagylalt adagolhatosdgat ne
akadalyozza!;

- A nevezd csak kész, fagyasztott fagylaltot hozhat, azt a termékek egységes kihelyezése

érdekében 16,5 x 36 cm-es (belsé méret) tégelyben hozza;

- Az érmes fagylaltok recepturai a Sisi Alapitvany k6zosségi oldalan megjelenésre kertilnek.

Nevezéssel kapcsolatos tudnivalok:

- Nevezési hatarido: 2016. majus 31., 00:00-ig (kedd)

- Nevezési dij: 3.500 Ft.- / nevezo / fagylalt

* A nevezésekkel egy idOben kérjiik a nevezési dijak befizetését banki atutalassal a Sisi Alapitvany
részére a kovetkezo szamlaszamra: Fokusz Takarékszovetkezet 51700272-10013711.

* A nevezési dijat a helyszinen is lehet rendezni, melyet kériink, elore jelezni sziveskedjenek! Ha ez
nem torténik meg, akkor az azonnali kizarast von maga utan!

A nevezeési dijrol a Sisi Alapitvany szamlat allit ki.

- Nevezés modja:

* a jelentkezési lap kitoltése, és az elkészitendd fagylalt pontos receptura eljuttatasa hatariddig (postan,
vagy beszkenelve) az aldbbi elérhetoség egyikére: 2344 Domsod, Dabi krt. 30/a.; vagy
sisialapitvany@gmail.com és/vagy a zita.rakszegi@gmail.com.

A jelentkezési lap letolthetd a Sisi Alapitvany kozosségi oldalarol:

https://www.facebook.com/sisi.alapitvany

* Minden versenyzd a beérkezett jelentkezési lapok alapjan, e-mailen visszaigazolast kap. A rajtszamokat

a versenyzok a helyszinen kapjak meg.

Zsurizés: a helyszinen 10:30 6ratol

A zstiri osszetétele: - 12 16 gyermek zsiiri: 6 {6 ismert ember gyermeke, 6 6 ,,Gasztronomia” cimii

orszagosan meghirdetett rajzpalydzaton nyertes gyermekek)
- 3 f6 szakmai zstiri

A zsliriz€s soran, a versenyfagylaltokon szerepel a kiadott rajtszam, illetve a fagylalt megnevezése.



Zstirizési szempontok:

megfeleld alapanyag;
- iz, izek harmonidja;

- illat;

- allag;

- dekoracio;

- kreativitas;

- praktikum.

Eredményhirdetés és dijazds:

* Az iinnepélyes dijatadora kb. 15:00 orakor keriil sor a verseny helyszinén.

* Dijazas: serleg, kategorianként €s kotelezd, illetve gyermekek kedvence, azaz szabadon valasztott
fagylaltonként 1 db aranyérem, 1 db eziistérem, 1 db bronzérem, oklevelek, felajanldsok esetén
kiilondijak.

* Tamogatoink koziil, akik szeretnék kivalasztani Cégiik altal legfinomabbnak mindsitett fagylaltot,
lehet6ség van arra, hogy iinnepélyes keret kozott atadjak az O altaluk kivalasztott fagylalt
elkészitdjének a felajdnlasuk, ezzel is népszertsitve cégiiket. Az igy kivalasztott fagylalt készitdje

atveheti az ,,......... (cég) Fagylaltia Nivodij”-at.

» Az L. Orszagos ,,Igazmondo” Fagyi verseny kupat a legmagasabb pontszamu ,,A” vagy ,,B” vagy
»C” vagy ,,D” kategorias gyermekek kedvence, azaz szabadon valasztott fagylalt nyeri, a zstiri

dontése alapjan.

» Természetesen kiilondijasokat is valaszt a zsliri amennyiben a versenyzok kiilonleges otleteikkel, és
izekkel kapraztatjak el a zslrit.

* A nyertes palyazok vallaljak, hogy a pontos receptet mindennemii ellenszolgaltatas nélkiil a Sisi
Alapitvany rendelkezésére bocsatja, melyet nyilvdnossdgra hozhat. A nyertes palyazdé semmilyen
koveteléssel nem allhat el sem a Sisi Alapitvannyal, sem a 2016. nyaratdl a fagyit arusitd cukraszdakkal,

fagyizokkal, vendéglato egységekkel, magan személyekkel szemben.

MEDIA
A verseny célja, és a zstiri kiilonleges 0sszetétele miatt, mar most nagy az érdeklédés!
A verseny napjara, csak az akkreditalt sajtdo képviseldi kapnak jogot, és helyet barminemii anyag

megjelenitésére (nyomtatott, on-line, TV, stb.).

Minden kedves versenyzo nevezését Szeretettel varjuk!



Szervezd:

Sisi Alapitvany

Cim: 2344 Domsod, Dabi krt. 30/a.

Mobil: 06 70 332 8852

E-mail: sisialapitvany@gmail.com; zita.rakszegi@gmail.com
Bankszamlaszam: Fokusz Takarékszovetkezet 51700272-10013711

https://www.facebook.com/sisi.alapitvany

A verseny helyszine:

Pet6fi Sdndor Oktatési és Miivelddési Kozpont (2344 Domsod, Béke tér 2.)

A verseny idopontja:

2016. janius 11. (szombat) 10 6ra



